Huisgemaakte tomatensoep
van Pomodori tomaten met pesto en room

Aardappel-broccolisoep
met ham, room en peterselie

Bospaddenstoelenragout
in een pasteitje met verse groene kruiden

De klassieke rundercarpaccio
met Balsamicostroop, pijnboompitten, Parmezaanse kaas, rucola,
croutons, verse groene sla met pestodressing en truffelmayonaise

Portabella uit de oven
met een romige duxelles, gemengde noten, lavendelhoning en rucola,
geserveerd met toast en roomboter

Salade gefrituurde brie

met biet, wilde spinazie, frisse groene appel, gemengde noten, verse pluksla,

rode ui, croutons, zongedroogde tomaat en onze huisdressing

Carpaccio van hert
met frambozendressing, verse pluksla, rode ui, gebrande noten,
groentechips en een cranberrymayonaise

Seizoenssalade van gerookte eend
met bospaddenstoelen, kweepeer, groentechips, rode ui, gebakken spek,
croutons en een Blue Stilton-dressing

Proeverij uit de Lucht en van het Land
met een kwartelboutje en kwartelei, loempia van eend, bitterbal van hert,
wildzwijnpaté, kruidencrostini, antiboise en een kleine tomatensoep

Vissalade ‘De Blaauwe Kamer'
met forel, gerookte zalm, Spaanse gamba's, gemengde salade, rode ui,
zongedroogde tomaat en onze huisdressing

Proeverij uit het Water
met een loempia van garnalen, kabeljauwkroket, wrapje met zalm, een
mosselgratin, kruidencrostini, wasabimayonaise en een kleine kreeftensoep

\/oorWaam()@y\ actie onbeperkt

Toeslag geldt per ronde, per gerecht

Maximaal één gerecht per persoon, per ronde

Niet geldig i.c.m. andere acties en/of op feestdagen
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PANORAMA RESTAURANT

De Blauwe Kamer

Spareribs
geserveerd met pittige chilisaus of zoete ketjapsaus

Biefstuk
geserveerd met pepersaus of jachtsaus

Gamba's
geserveerd met knoflookolie of room-chilisaus

Saté
van gemarineerde kippendij met satésaus

Schnitzel
geserveerd met pepersaus of jachtsaus

Kalfssukade
met bospaddenstoelen, zoete en ziltige witlof en een rode portjus

Babypompoen
gevuld met cantharellen, port salut en een blauwschimmelsaus

Gestoofde heilbot
in knoflook, komijn, kerrie, koriander, wortel, ui en venkel. Geserveerd met
couscous en een antiboise

Gekonfijte eendenbout
met spruitjesstampot, cranberries en een rode wijnsaus

Wildzwijnmedaillons en hachee
van wild met buikspek, een puree met peen en ui en truffelsaus

Hertenbiefstuk van de grill

met gestoofde spitskool, truffelgratin en een crisp van Parmaham en
Madeirasaus

Gebakken aardappelen
Gebakken aardappelen i.p.v. friet + €2,50 toeslag

Groentegarnituur
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Zwitserse rol van pecan-toffee-ijs “ @
met karamelsaus en slagroom

Twee bollen @ @
vanille-ijs met slagroom

XL soes ‘De Blaauwe Kamer’ @

gevuld met slagroom, karamel- en vanille-ijs overgoten met een warme
pure chocoladesaus en amandelschaafsel

Banaan- en wortelmuffin 0

met witte chocolade-ijs en slagroom

Sinaasappelbavarois @

met kaneelijs, cassiscoulis en slagroom

Pure chocolademousse “ @
met Drambuie, huisgemaakte honing- en vijgenijs en slagroom

Peer- en karamelcheesecake @

met pistache-ijs, karamelsaus en slagroom

Glutenvrij = @ Lactosevrij = 0 Vegetarisch = @
Glutenvrij mogelijk = @ Lactosevrij mogelijk = ﬁ Vegetarisch mogelijk = @
Meld uw voedselallergie of dieet bij één van onze medewerkers, zodat wij u zo goed mogelijk van dienst kunnen

zijn. Desondanks kunnen wij niet garanderen dat het gerecht geen sporen van de desbetreffende allergeen bevat,
daar alle gerechten bereid worden in één ruimte.
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